©)% Raduno Nazionale Slow Mays

® 1 e 2 agosto 2025
SIOW FOOd, Piario (BG) presso «Lo Spirito del Pianeta»
Slow Mays Italia

@ Fino all’ultimo seme.
[V . .
Slow Food Ttalia Non un agricoltore in meno!

(6%

Slow Food" Venerdi 1 agosto
Lombardia

e Casadell’Orfano Clusone -ore 14.30-18.00

.& % Sostenlblllta

ﬁy in Lombardia Tavoli di lavoro: sessione plenaria dedicata ai temi attuali della rete, con un
focus sulla salvaguardia dei semi, l'iscrizione nel Registro Nazionale delle
Slow Food Lombardia aderisce al . . . . . .
protocollo lombardo per Lo sviluppo sostenibile Varieta da Conservazione e la conservazione in purezza del materiale
sementiero.
A Con la partecipazione della Dott.ssa Elisabetta Lupotto (Cerealia), della Dott.ssa Carlotta

%.g\y Balconi (CREA) e del Prof. Luca Giupponi (Unimont).

* Palco centrale dello Spirito del Pianeta Ore 20.30

Convegno: “Fino all’ultimo seme. Non un agricoltore di meno!”

I custodi dei semi locali a impollinazione libera sono sentinelle della
biodiversita e della sovranita alimentare. In un mondo che pud sopravvivere
senza di noi, sono loro a custodire lo spirito del pianeta e a incarnare
un’agroecologia integrale che unisce natura, cultura e giustizia sociale. Solo
rientrando in sintonia con la Terra potremo immaginare un futuro possibile e
condiviso, un’altra idea di mondo.

All’incontro portera il suo saluto in video Carlo Petrini, mentre saranno presenti in dialogo
diretto Ivano Carcano, Loris Caretto, Antonio Rottigni, Giuliana Daniele, con il

UN'ALTRA IDEA
coordinamento di Paolo Confalonieri e la partecipazione degli agricoltori della rete Slow
DI MONDO

&

BERGAMO CITTA CREATIVA
PER LA GASTRONOMIA

" ° 2
e Sabato & agosto
! b _ Casadell’Orfano Clusone - ore 10.00 - 12.30

o Tavoli di lavoro e restituzione in plenaria: momento di confronto e
condivisione delle esperienze maturate nella rete, finalizzato alla
definizione condivisa dei prossimi passi da intraprendere.
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